3
ez

e g
i )
S

MAGYARORSZAG - T
KORMANYA BEFEKTETES A JOVOBE

Eurdpai Unioé
Eurépai Regionalis
Fejlesztési Alap

SZECHENYI

2016.11.16
Debreceni Egyetem

MEZOGAZDASAG-, ELELMISZERTUDOMANYI ES KORNYEZETGAZDALKODASI KAR

SAJTOKOZLEMENY

A MINOSITETT ELELMISZERLANC KFI INFRASTRUKTURA FEJLESZTESE CiMU, GINOP-2.3.3-15-
2016-00002 AZONOSITO SZAMU PROJEKTTEL KAPCSOLATBAN

Megvalositasi idészak: 2016.06.29-2019.06.28
Tamogatasi 6sszeg: 618 331 373 Ft

A Debreceni Egyetem Mezégazdasag-, Elelmiszertudomanyi és Kornyezetgazdalkodasi Karanak
(MEK) KFl-stratégiai célja a magas hozzaadott értékii élelmiszerek kifejlesztése a természetes
eredetii  bioaktiv hatéanyagokra, a kornyezeti fenntarthatésagra, illetve a teljes
nyomonkovethetéségre és a fogyasztéi biztonsagra fokuszaltan. A KFl-tevékenység lefedi a gabona,
a zoldség—gyumolcs, a baromfi és a sertés élelmiszerlancot. E megfontolasok altal vezérelve
kialakitasra keriiltek az élelmiszerlanc o6t KFI-kapacitasanak elemei: a nyilt és zart
novénytermesztési-, a haszonallat-bioldgiai-, az élelmiszertechnolégiai és posztharveszt-, valamint a
konyhatechnikai halézati elemek, amelyeket analitikai kapacitasok kapcsolnak Ossze. Ezek az
integralt talaj- és novényvédelmi-, a szervetlen- és szerves analitikai kémiai-, a mikrobiologiai és
genomikai, illetve a viz-, kérnyezetvédelmi és energetikai monitoring. Az élelmiszerlanc 6t KFI-
halézati elemének és analitikai kapacitasainak fejlettségi szintje eltér6. A nyilt és zart
novénytermesztési KFl-terek, az analitikai kapacitasok egyes elemei (szerves és szervetlen analitikai
kémia, mikrobiolégia) jelentés mértékii fizikai és erkolcsi amortizacioval jellemezheték. Az
élelmiszertechnologiai és konyhatechnikai kisérleti kapacitas, valamint a kornyezetvédelmi
monitoring nemzetkozi szinten is szamottevé KFl-infrastrukturaval rendelkezik (SKI-mindsités).
Ugyanakkor a haszonallat-biolégiai KFI-tér és a genomika-sejtbiologiai kapacitas elmarad a
nemzetkozi versenyképességtol. Jelen projekt célja az, hogy az élelmiszerlanc KFI-halézati
rendszeren beliil a kapcsoléddé elemek infrastrukturalis fejlettségét nemzetkozi szintre emelje, és
ezaltal meghatarozo kézpontta valjon az emlitett termékpalyak kapcsan. E célt a kovetkez6 fontosabb
feladatok révén tervezziik megvaldsitani:

1. Nyilt névénytermesztési kutatasi tér fejlesztése soran non-destruktiv, in situ méréssel tudjuk vizsgalni a
fotoszintézis mértékét, a széndioxid-megkdtést, az asszimilacidos hatékonysagot, az egyes ndvényfajok
vizfelhasznalasat, vizfogyasztasat, a talaj gazforgalmat, az egyes névényallomanyok biomassza-témegét
és produktivitas dinamikajat, a levélterilet-indexet, a talajvizforgalmat a kilénb6z6 6koldgiai-, bioldgiai és
agrotechnikai beavatkozasok koévetkeztében. Korszerisitésre kerll a szantéféldi ndévényvédelmi
elérejelzd rendszer. Tovabba a névény—kornyezeti feltételrendszer kontrollaltabb ex situ monitorozasa
érdekében korszer(sitésre kerul a tenyészedény-haz éplletgépészeti és kisérletgépészeti technologiaja.

2. Zart novénytermesztési kutatasi tér (Uveghaz) kapcsan korszerlsitésre kerlil az épllet, az
épuletgépészet, a gépészeti technoldgia, a minta-el6készité berendezések és a posztharveszt tarold
bels6 gépészeti technika. Beszerzésre kerlUlnek daralok, mérlegek, hitészekrények,
fagyasztoszekrények (a ndvényi mintak megfelel6 tarolasa és analitikai elékészitésére), valos idejl
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talajvizsgalati késziilék (a talaj oldhatd nitrogén formainak: szerves-nitrogén, nitrat-n én, ammaonium-

nitrogén, 0Osszes-nitrogén, foszfat-, szulfat-tartalmanak nyomon kévetésére), valamin arttéri

névényvédelmi elérejelzé rendszer. E fejlesztések révén a zart novénytermesztési komplexum alkalmas
lesz a novényélettani és ndvényorvosi kutatasok dsszekapcsolasara, az egyes mikrobialis fertézések és

a néveényi stressztlir6-képesség, regeneracio és prevencio kozotti 6sszefliggések tanulmanyozasara.

3. Haszonallat-bioldgiai kutatasi tér kapcsan egy konnylszerkezetes, j0 energetikai tulajdonsagokkal
rendelkezd épulet kerll kialakitasra. Az épulet részei: sertés- és baromfi anyagcsere termek, minta-
el6készitd, manipulald és tarold labor, kisérleti takarmany- és eszkoztarold raktar, szocialis blokk és
személyzeti iroda. E fejlesztés révén tanulmanyozhat6é a sertés- és baromfidgazatokban alkalmazhaté
takarmanyok biohasznosulasa, nutriens és energetikai jellemzi, a haszonallat hiushozam min&ségi—
mennyiségi jellemzdi kozotti 6sszefliggések. Hazai viszonylatban ez egyediilallé kisérleti megkozelités, a
Debreceni Egyetem élelmiszerlanc-halézati rendszer elemeként Uj funkciondlis takarmanyok
kifejlesztését is tamogatni fogja a hisminéség javitasa érdekében.

4. Az élelmiszerlanc rendszerében az alabbi analitikai kapacitasokat kivanjuk fejleszteni:

o Viz-, kérnyezetvédelem és energia haztartas monitoring KFl-infrastruktarajanak korszer(sitése
soran tovabb bdvitjik a mérési kapacitasokat, hogy pontosabb és folyamatos képet alkothassunk az
élelmiszerlanc alapjat képezé biomassza-termelés kdrnyezeti telijesitmény indikatorairol (fajlagos viz,
energia-, anyag-, tapanyag-felhasznalas, biomassza ndévekedés). Az uj miszerekkel (pF-mérd,
Llimedomain” reflectrometer, Sap Flow rendszer, mobil ozmométer, GPS-bazisallomas, terepi
spektralis mintavételi rendszeres képalkoté multispektralis kamera, IT-szoftverek) idésorosan és
térben is integralni tudjuk a mennyiségi és a mindségi informacidkat a kérnyezeti és vizgazdalkodasi
paraméterek esetében. Az ilyenforman létrejové KFl-infrastruktira révén tovabb er8sddnek a
Debreceni Egyetem stratégiai poziciéi az egyes termeékpalyakra jellemzd biomassza-termelés
optimalizalasat illetéen, hozzajarulva az élelmiszerlanc 6sszefliggéseinek jobb megismeréséhez.

e Szerves és szervetlen analitikai kémia KFI infrastrukturajat fejlesztend6 GC-MS, ICP-OES
spektrométer, automatikus aminosav analizdtor és az UPLC rendszer MS egységét kivanjuk
beszerezni. Az emlitett Uj miszerekkel kiegészilve létrejobn a Debreceni Egyetemen egy olyan
egyedi analitikai kémiai KFl-kapacitas, amely alkalmas lesz az élelmiszerlanccal kapcsolatos
termékpalyak biztonsaganak nemzetkdzileg is versenyképes kémiai szintl nyomon kovetésére,
illetve Uj természetes eredetii bioaktiv hatdbanyagok felfedezésére és ezek funkcidinak felderitésére.
E megkozelités révén Ossze fogjuk kapcsolni a természetes eredetli bioaktiv hatdanyagokat az
élelmiszerbiztonsaggal, ez a megkozelités hazai szinten is egyedulallo.

e Mikrobiolégia KFl-infrastruktira korszeriisitése soran tébb muiszer kerilhet beszerzésre (hitheté
termosztatok, steril fllkék, asztali autoklav, vizflird®, mikrocentrifuga, razégép, vizaktivitas-méré,
turbidométer, pH-méter, jégkasa készitd, géldokumentacids rendszer) és felljitasra (laminaris fllke).
Tovabba ki lehet alakitani a patogén baktériumokkal valé biztonsagos munkafeltételeket is. Az Uj
KFl-infrastruktdra funkcionalisan integralhatja a klasszikus mikrobiolégidt és a molekularis
diagnosztikat, az élelmiszerlanc teljes vertikumara kiterjed6 mikrobioldgiai biztonsagi és nyomon
kovetési paraméterek definialdsa és monitorozasa kapcsan. llyen értelemben hazai szinten a fenti
megkdzelités egyedi KFl-szemléletl koncepcionak szamit, ami jelentés tudomanyos és innovacios
versenyel6nyhdz vezethet.

e Genomika - Sejtbiolégia KFl-infrastruktira fejlesztése a meglévd eszkdéz- és milszerpark
korszeriisitésére irdnyul, megteremtve ezzel a feltételeket az élelmiszerlanc elemeinek
versenyképes genomikai és sejtbiologiai lefedettségéhez. A beszerzésre kertlé miiszerek (RT-PCR-
, kapillaris gélelektroforézis-, gélképelemzé-, mikrofluidikas chip-, HPLC készilékek, inkubatorok,
termosztatok, kutaté mikro- és makroszkép, -80°C fagyasztoszekrény, gastroanalyzer,
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hélégsterilizalo; laminaris box; CO: termosztat, endoszképos optika, trokar,™~mjkromanipulacios
eszkozok) révén kiszélesithetd lesz a kulonféle élelmiszerpalyak molekulari ikai
eredetvizsgalata, a természetes eredetli bioaktiv hatéanyagok molekularis hatasmechanizmus-
kutatdsa, nem is beszélve a ndévényi- és allati eredetli alapanyag-termelés genetikai
determinaltsaganak vizsgalatara. Ez tehat egy teliesen Uj KF-paradigma, a rendszerbioldgiai
megkozelités kiterjesztése az élelmiszerlancra, ami hazai szinten tovabb fogja erdsiteni a Debreceni
Egyetem tudastermel6 és gazdasagélénkits stratégiai pozicioit.

5. Az Elelmiszertechnoldgiai gyakorlati és kutatasi tér kialakitasa az intézményben 2016. év végén fejez6dik
be. A létesitmény az alabbi tevékenységeket teszi lehetévé: gabonafeldolgozas (tisztitas, malmi apritas,
extrudalas, sutbipari termék elballitasa, édesipari lisztes aruk el6allitasa, szaraztésztagyartas), zoldség- és
gyimolcsfeldolgozas  (tisztitas, apritas, légyartds, extrakciés technoldgiak, atmoszférikus és
vakuumbeparlas, sokkold fagyasztas, aszalas, vakuum és fagyasztva szaritas), husfeldolgozas (pacolt,
toltelékes, érlelt huskészitmények készitése, szuvidalas), tejfeldolgozas (nyers és izesitett tej, savanyitott
tejtermékek, sajtok készitése). A létesitményben kilonb6zd probatermékeket ellenérzott korilmények kozott
allitunk el6. A technoldgiai paramétereket adott alapanyagra, hatdéanyagra optimalizaljuk, valamint a
termékek gyartasahoz kapcsolédo élelmiszerbiztonsagi rendszereket kidolgozzuk. Az Uzem a szikséges
szakhatésagi engedélyekkel rendelkezni fog, ezdltal élelmiszer el6allitasara alkalmas lesz, igy a
probatermékek koéstoltathatdéak, valamint akar humankisérletekben felhasznalhatéak lesznek. Az
élelmiszertechnoldgai kutatasi teret egésziti ki a tankonyha technolégiaja, mely lehetévé tesz ipari gaztizemi
és haztartasi méretli elektromos tlizhelyen vald fézést, sutést, parolast. A zart térben val6é sutést nagy
teljesitményl kombinalt stté — parold — g6z616 berendezés teszi lehetévé.

Mindezen eszkdzok alkalmasak arra, hogy az alapanyag-termelés korilményeitl kezd6déen a fogyasztasra
kész (feltalalt) ételekig nyomon kdvessik a taplaléanyagokat és a humanfogyasztasra veszélyes anyagot,
ezeket befolyasold tényezbket, kockazati elemeket, valamint a technolégidk 0©koldgiai hatasait,
gazdasagossagat. A létrejové KFl-rendszer képes lesz integralni a Debreceni Egyetem mas karain és
tovabbi hazai szakmai mihelyekben/iskolakban |évé KFl-potencialt, ezzel is névelve a magas hozzaadott
értékl élelmiszerekkel kapcsolatos KFI-tevékenység stratégiai jelentéségét.



